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Per qua ls ias i  domanda o in formazione su i  nostr i  prodott i  e  a l lergeni ,
s i  prega d i  r ivolgers i  a l  nostro personale in ser v iz io.

F R I Z Z A N T I
Prosecco:  Valdobbiadene Prosecco Superiore

Nino Franco

B I A N C H I
Chardonnay Ettore Germano e Vermentino

“Pratal ia” Santoiolo

R O S S I
Etna Rosso “Barbazzale” Cottanera

I  V I N I

I L  B R I N D I S I
Franciacorta DOCG “61 Nature” Dosaggio Zero Berlucchi



Tortino di  castagne con chutney di  f ichi  e salv ia fr itta

A N T I P A S T O

Tortello di zucca con fonduta di parmigiano, guanciale croccante
e moliterno al tartufo

I  P R I M I

E n t r é e  d i  b e n v e n u t o  e  fl u t e  d i  p r o s e c c o
Cartocc io  d i  carc io f i  f r i t t i

Sorpresa di capodanno
(bavarese tahiti, fragole e lamponi)

I L  D E S S E R T

C E N O N E  D I  C A P O D A N N O
3 1  D I C E M B R E  2 0 2 2

M E N Ù  D I  T E R R A

Chateaubriand su crema di  carciof i
con topinambur croccante e coul is  di  frutt i  rossi

I L  S E C O N D O

Tre sfumature di  tonno (ol iocottura,  tataki ,  carpaccio)

A N T I P A S T O

Risotto con crema di granchi, zucchine romanesche marinate
e gamberone al lime

I  P R I M I

M E N Ù  D I  M A R E

Tortino di  tr ig l ie r ipieno di  gamberi  e verdure
con salsa a l l ’arancia

I L  S E C O N D O

B R I N D I S I  D I  M E Z Z A N O T T E  
con lenticchie,  cotechino e f lûte di  prosecco


