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MENU GALA DINNER
31/12/2022

Ostreca, (ye/ al martind e lime con Suan briosce e caviale
%ﬁfc’/} martan gel a L/f/(zyeﬂ lime with Sun brioche and caviar

(COCKTAIL DI BENVENUTO PROPOSTO DAL NOSTRO BARMAN)

Roche di baccale, N/ e beanchetto dalba
Rocher g[mw{ @ %flg momc/ beanchelto zf/gzﬂ@

(KIUS MARCO CARPINETI)

@Wm aryostita, castqgne e a//'e&W al ta/@ﬁ
Roasted J,culofzaz chestnuls and. t/uwﬂa céwwgy

(ROERO ARNEIS ANGELO NEGRO)

g-W bianco e nero, (o-e_femon Grass
Black and White @J'ﬂ lno, aab and /ﬂ//@&/gy/'amf

(PRIMITIVO ROSATO FRISINO)

%ﬁw &/mﬁc[/w'.s'we 4 a(&/%;m di mare beanche
Red rnullet a/m///t()/fa/'?/) 1Sl 00ms on a while Jl{d/g od sauce
(BRAMITO MARCHESI ANTINORI)

eﬂod’M ale dorato al tarlufo, mé e di patate e
Sesa W% low with traffles, W&jﬁa ) g%ozfafw& aﬂc/m

(NEBBIOLO MICHELE CHIARLO)

% di toryone e mandarind conftt
J /o’zgyazf /tczﬁa‘ and G ogfé mandarins

(TRAMINER AROMATICO VENDEMMIA TARDIVA)

Gotechino e lenticchie
Gotechino and lentils

(CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER BRUT)

€ 790,00

(VINIINCLUSI / INCLUDED WINES)




MENU GALA DINNER
31/12/2022

@stﬂcw ge/a/ma/‘tmm’/ lime con Sun breosce e caviale
@&‘(/w mariie (yf/ arn ﬁ?ﬁ/ lime with g}w breoche and. caviar

(COCKTAIL DI BENVENUTO PROPOSTO DAL NOSTRO BARMAN)

Roche di baceals, spuma aﬁ//tatateeém/zcéelt&da//}a
Rocher fmﬁ/ a /Jomm mousse and bianchetto z‘/gﬂ

Roasted. fm//xyﬁ«f féff/?wff a/zc/ f/ﬂ/&@?‘aﬁ/ﬁy

:7@404/10 ' W e_{emory Grass
Black and White @4/’)&/@ ool and. /ﬂ//@()/gg/fa&f/

(7-/yéw e su salsa W di mare bianche
Sed mudlet a/za/ / porcine mushrooms on a whie J@%ﬂ@’ sauce

mdag/w%ﬁﬁm/&cﬁﬁamdm/‘lyﬁ millefoglie dipatate e spugnole
/waé/ W lamd-lon with é/w /m@%m/ @ Joi‘aéoaf and. MM

%&maﬂwﬂaﬁ/wcog%
/ /o’wczf /a/jfm‘ and O og% mandarins

Gotechino and. lentils

€ 720,00 pp
(VINI ESCLUSI / EXCLUDING WINES)
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SALA MICHELANGELO LIGHT DINNE

31 12 2022

1° USCITA | 1°T COURSE

Ostrica e gel al martini
Oyster and martini gel

Capesanta, tartufo e spuma di castagne
Scallops, truffles and chestnut foam

Lingotto di Pan Brioche, creme fraise, caviale e finger lime
Pan Brioche ingot, creme fraise, caviar and finger lime

2° USCITA | 2"° COURSE

Cappellotto di baccala di Morro e porcini
Cap of Morro cod and porcini mushrooms

Zuppetta di granchio e crostone al farro
Crab soup and spelt crostone

Triglia di scoglio, verdurine croccanti e salsa orientale
Red mullet, crispy vegetables and oriental sauce

£€190,00 pp (Vini esclusi / excluding wines)

A mezzanotte saranno serviti cotechino con lenticchie e un assortimento di dolci e frutta della tradizione natalizia.
At midnight we shall serve cotechino with lentils and an assortment of traditional Italian Christmas desserts and fruits.




