




31 / 12 / 2022 

1° USCITA | 1ST COURSE 
Ostrica e gel al martini 
Oyster and martini gel

Capesanta, tartufo e spuma di castagne
Scallops, truffles and chestnut foam

Lingotto di Pan Brioche, creme fraise, caviale e finger lime
Pan Brioche ingot, creme fraise, caviar and finger lime

2° USCITA | 2ND COURSE 
Cappellotto di baccalà di Morro e porcini
Cap of Morro cod and porcini mushrooms

Zuppetta di granchio e crostone al farro
Crab soup and spelt crostone

Triglia di scoglio, verdurine croccanti e salsa orientale
Red mullet, crispy vegetables and oriental sauce

€190,00 pp (Vini esclusi / excluding wines)

A mezzanotte saranno serviti cotechino con lenticchie e un assortimento di dolci e frutta della tradizione natalizia. 
At midnight we shall serve cotechino with lentils and an assortment of traditional Italian Christmas desserts and fruits.  

TERRAZZA LES ETOILES
SALA MICHELANGELO LIGHT DINNER

’Menu


