
SAN
VALE
NTI
NO



S E C O N D O

Tartare di Fassona con nocciole tostate,
crema di topinambur e salsa alle visciole

A N T I P A S T O

M E N Ù  D I  T E R R A

80 euro a persona con bollicine di benvenuto e amuse-bouche.
Bevande extra a consumo alla carta.

Pappardelle all'uovo con ragù bianco,
carciofi croccanti e ricotta tartufata 

Guancia di vitello al Barolo con crema di sedano rapa
e vaniglia del madagascar

M Y  VA L E N T I N E :

Bavarese alla vaniglia con gelée di mirtilli e base sablé 

P R I M O

D E S S E R T



Cannolo di baccalà mantecato su insalatina di puntarelle e bottarga

A N T I P A S T O

S E C O N D O

M E N Ù  D I  M A R E

90 euro a persona con bollicine di benvenuto e amuse-bouche.
Bevande extra a consumo alla carta.

Ravioli di gamberi con salsa allo zafferano, 
chips di zucchine e stracciatella

Involtino di pesce spada, spinaciotto
e limone su piccola caponata di melanzane

M Y  VA L E N T I N E :

Bavarese alla vaniglia con gelée di mirtilli e base sablé 

P R I M O

D E S S E R T


